DOMAINE LA NEGLY

IGP PAYS D'OC

ASTERIDES ROSE

TERROIR :

Sol sablo limoneux

CEPAGES PRINCIPAUX :
Grenache Gris
Syrah

— Merlot

VINIFICATION :

La vinification est obtenue & partir d'un pressurage direct
avec sélection des jus. Débourbage & froid avec une
fermentation alcoolique thermo-régulée.

y ‘ ELEVAGE :

En cuve Inox sur lies fines pendant 4 mois.

DEGUSTATION :

Rosé a la robe péle dont la palette aromatique est un
parfait réveil des sens. La bouche est & la fois délicate et
fraiche et parfaitement équilibrée. Le Nez est intense et

% complexe aux notes d'agrumes et de pamplemousse.
,ﬁ
|N | ACCORDS METS VIN :
Ce rosé est le compagnon idéal d'un plateau de fruit de
DOMAINE mer.
ANEGLY

f Asté.ridea%fg GARDE :

» n y ! Servir entre 8° et 10°.
S ,jﬁ":}: A boire dans l'année.
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