CHATEAU LA NEGLY

AOP LA NGUEDOC

ECUME

TERROIR:

-— Sol siliceux et limoneux, face & la mer.

CEPAGES PRINCIPAUX :
Bourboulenc

Clairette

Roussanne

Vermentino

Marsanne

VINIFICATION :

Vendanges manuelles en caissettes, pressurage direct en
grappes entiéres, pré-débourbage a froid, macération sur
bourbes fines de 4 & 5 jours, fermentation en cuve thermo-
régulée.

ELEVAGE :

En cuve 4 mois sur lies fines.

DEGUSTATION :

Sa robe est brillante, son nez associe des arédmes de fruits &
chair blanche et & des notes anisées. La bouche est ronde et
suave. Elle se révéle également puissante et généreuse,
_ soutenue par une belle fraicheur.A boire dans les 3 ans.

i, A ACCORDS METS VIN :
ldéal compagnon d'un tartare de thon.

LANGUEDQC GARDE .
Aboiredansles 3 ans.

Servirentre 8°C et 10°C
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