DOMAINE LA NEGLY

IGP PAYS D'OC

PAVILLON

TERROIR:
Sol argilo-calcaire, face & la mer.

CEPAGES PRINCIPAUX :
Syrah

Carignan

Cinsault

VINIFICATION :

Vendanges manuelles, cueillette & maturité optimale,
macération préfermentaire & froid. Vinification traditionnelle
avec égrappage total. Macération courte avec pigeage
journalier

ELEVAGE :
Elevage 6 mois sur lies fines, en cuve bois de 50HIs pour La
Syrah, en cuve béton pour les autres cépages.

DEGUSTATION :

DOMAINE DE BOEDE ) 3 . ,
Py Cette cuvée ou prédomine la Syrah, présente une belle

longueur en bouche. Les tanins sont souples et soyeux. Vin
fruité avec des arémes de fraise des bois et de fruits frais

ACCORDS METS VIN :
ldéal compagnon d'une grillade d’agneau

GARDE:
Aboireentre 2 et 4 ans

Servirentre 15°Cet 17°C.

SARL Chateau la Négly | Tél: 04 68 32 41 50
Reute clas Ving Fax: 04 68 32 10 69

11560 Fleury d’Aude | comtact@lanegly.fr

www.lanegly.com



	13: PAVILLON

