CHATEAU LA NEGLY

AOP LA CLAPE

LES GRES

TERROIR:
Sol de gres, argilo-calcaire a forte pierrosité.

CEPAGES PRINCIPAUX :
Syrah

Grenache

Mourvédre

VINIFICATION :

Vendanges manuelles en cagettes de 8 kg, tri grain par grain,
cueillette & maturité optimale. Cuvaison de 40 jours avec
double pigeage quotidien dans un tronconique de 50 Hls.

ELEVAGE :
12 mois en cuve bois pour le grenache et le mourvédre et en
barrique pour les Syrah.

DEGUSTATION :

Robe pourpre, intense et profonde. Le nez associe des
arébmes épicés (cannelle, poivre) avec des notes de mires et
de moka. La bouche est complexe, élégante et racée.

| DOMAINE DE BOEDE
Lis Ghis

ACCORDS METS VIN :
ldéal compagnon d'une gardianne de taureau.

GARDE:
Aboirede5a 10 ans

Servira 15-17°C
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